@ AREA DE SISTEMAS DE GESTION

0GIA AVANZADA PARA LA
MENTACION DE LA NORMA

TUOVRheinland

OBIJETIVO

El curso tiene por objetivo comprender los
requisitos del sistema FSSC 22000 v4.1 y las
herramientas necesarias para la implementacién y
mantenimiento adecuado del sistema.

PUBLICO OBJETIVO

Estd destinado a aquellas personas que deseen

ampliar su conocimiento en sistemas de seguridad

alimentaria FSSC 22000, con conocimientos de

HACCP y conocimientos basicos de sistemas de

calidad (ISO 9001) o inocuidad (ISO 22000).

CONTENIDO MINIMO

INTRODUCCION

Requisitos del esquema.

e Alcance: categorias y sectores alimentarios

Requisitos 1ISO 22000

e Sistema de gestién de la inocuidad.

e Responsabilidad de la direccién.

e Gestion de los recursos.

e Planificacién y realizacion de productos
inocuos.

e Validacion, verificacién y mejora del sistema.

PROGRAMA DE PRE-REQUISITOS ISO 22002-1

Requisitos para los edificios y las instalaciones.

e Distribucion de planta.

e Servicios como agua, aire y energia.

CENACE

Unidad de Educacién Continua UPS A

Disposicion de residuos.

Limpieza y mantenimiento de equipos.

Compras.

Prevencion de la contaminacidén cruzada.

Limpieza y sanitizacién.

Control de plagas.

Higiene del personal.

Reproceso.

Procedimiento de retiro.

e Almacenamiento.

e Informacién al consumidor.

e Proteccién de los alimentos, biovigilancia y
bioterrorismo.

Requisitos ISO 22000

e Gestidén de los servicios.

e Etiquetado de los productos.

e Defensa de los alimentos.

e Prevencién del fraude alimentario.

e Uso del logotipo.

e Gestidn de alérgenos (solo categorias C, |, K).

e Control medioambiental (solo categorias C, |,
K).

e Formulacién de productos (solo categorias D, |,
).

e Gestidn de los recursos naturales (solo
categoria A).

CERTIFICACION

Los participantes que asistan al 100% del curso

recibirdn un certificado de participacion emitido

por TUV Rheinland Argentina S.A.

DURACION

16 horas reloj.

MATERIAL DE APOYO

Los participantes recibiran individualmente la

informacién y documentos necesarios para el

seguimiento del curso.

EXAMEN

El Ultimo dia se tomara un examen escrito, que
serd elaborado y corregido por TUV Rheinland
Argentina.
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