gﬁ AREA INGENIERIA Y MANTENIMIENTO @ENACE

Unkiod de ontrua UPM

DURACION

CURSO:

AUDITOR INTERNO FSSC 22000
FOOD - VERSION 4.1

24 horas reloj.

MATERIAL DE APOYO

Los participantes recibirdn individualmente la
informacién 'y documentos necesarios para el
seguimiento del curso.

CONTENIDO MINIMO
Médulo 1: Introduccién
e Requisitos del esquema.

e Alcance: categorias y sectores alimentarios.

Mddulo 2: Requisitos adicionales de la Norma ISO
22000

e Gestion de los servicios.
Del 23 al 25 de octubre de 2019 « Etiquetado de los productos.

Sesiones: Miércoles, jueves y viernes
Horarios:De 08:30 a 12:30 y de 14:00 a
18:00 hrs.

Lugar: Aulas CENACE del Campus UPSA
Contacto: Ronie Kruklis Cel 73656072

e Defensa de los alimentos.
e Prevencién del fraude alimentario.
e Uso del logotipo.

e Gestion de alérgenos (solo categorias C, |, K)

Tel. 346-4000 int.218 e Control medioambiental (solo categorias C, I, K)

Correo: cenace@upsa.edu.bo e Formulacion de productos (solo categorias D, |,
1)

OBJETIVO e Gestion de los recursos naturales (solo

categoria A)

El taller tiene por objetivo presentar los nuevos
requisitos del esquema de seguridad alimentaria FSSC
22000, interactuando con los programas de pre-
requisitos de la TS ISO 22002-1.

Esta destinado a aquellas personas que conocen los
requisitos del estandar Versién 3.2 y deben actualizar su
sistema de seguridad alimentaria acorde a la Versién 4.1
del esquema FSSC 22000.

CERTIFICACION

Los participantes que asistan al 100% del curso
recibiran un certificado de participacion o aprobacién
emitido por TUV Rheinland Argentina S.A.

Av. Paraguay 4to. Anillo Tel.: + 591 (3) 3464000 Int. 218 - Fax: + 591 (3) 3465757 - WhatsApp: 73656072

email: cenace®@upsa.edu.bo - www.facebook.com/cenaceupsabolivia
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